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Resposta a interpelag¢io, por escrito, apresentada por Kwan Tsui

Hang, Deputada da Assembleia Legislativa

Em cumprimento das instru¢des do Chefe do Executivo, apresento a seguinte
resposta a interpelagdo escrita apresentada pela Deputada Kwan Tsui Hang, de 4 de
Dezembro de 2014, enviada a coberto do oficio n° 1101/E878/V/GPAL/2014 da
Assembleia Legislativa e recebida pelo Gabinete do Chefe do Executivo em 12 de
Dezembro de 2014:

l. Tendo em vista elevar a garantia de seguranga dos produtos alimentares a
venda nos mercados de Macau, o Centro de Seguranga Alimentar do Instituto para os
Assuntos Civicos € Municipais (adiante designado por Centro de Seguranga Alimentar)
elaborou trés planos, visando a fiscalizagdo desses produtos: teste a alimentos gerais,
teste a alimentos sazonais e teste a alimentos especificos. Caso os resultados dos
testes apresentem situagdes que excedam os limites de referéncia, o Centro de
Seguranga Alimentar investigara a origem dos alimentos e a sua distribui¢do, bem
como solicitard também aos comerciantes a suspensdo da venda, recolha e posterior
destruicdo dos alimentos afectados, caso os estabelecimentos se dediquem a
restauragdo, exigir-lhes-4 que cuidem, ao maximo, da limpeza e garantam que o seu
pessoal frequenta cursos sobre a seguranga alimentar, como lhes efectuard ainda
inspecgdes; caso, no decorrer das inspecgdes, verifique existir violagdo da Lei de
Seguranga Alimentar, o Centro de Seguranga Alimentar autua-los-4 nos termos da lei.
O Centro tenciona, de acordo com os resultados dos testes, refor¢ar o controlo ¢ a
fiscalizagdo dos alimentos e dos estabelecimentos que apresentem alto risco, ¢ definir
as respectivas orientagdes para o sector, a fim de melhorar, em conjunto, o nivel

operacional da seguranga alimentar.

O teste a alimentos gerais tem como finalidade procurar ¢ interceptar activamente
problemas e reduzir riscos para a seguranga alimentar nos mercados. Tendo como
referéncia o funcionamento das regides vizinhas, que geralmente ndo publica os
nomes dos estabelecimentos sujeitos a investigacdo de alimentos oriundos dos

mercados, a ndo ser que o risco para a seguranga alimentar seja eliminado.
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Embora os resultados dos testes que incidiram sobre alimentos gerais nos 2° e 3°
semestres, tivessem sido publicados em finais de Novembro de 2014, o Centro de
Seguranga Alimentar tomou rapidamente uma série de medidas de prevengdo e
controlo contra situagdes que excediam os limites do padréo de referéncia, de modo a
garantir que os alimentos suspeitos ndo fossem uma ameaga para a saide dos cidaddos,
¢ pediu, aos respectivos estabelecimentos, para melhorar os problemas eventualmente
existentes, de forma a evitar situa¢Ses idénticas no futuro. Nao constitui infracgdo das
disposicdes da Lei de Seguran¢a Alimentar, os respectivos estabelecimentos
cometerem erros sem intengdo e aperfeicoarem voluntariamente, antes de causar
prejuizo fisico a outrem, bem como os trabalhos de prevengio e controlo contribuirem

com efeitos positivos.

Devido a divergéncia entre a legislagdo sobre seguranga alimentar de Hong Kong
e Macau e a verificagio de diferengas no ambito das areas de cobertura da
investigagdo e do intervalo que medeia entre os periodos de divulgagdo, ndo ¢

aconselhdvel fazer uma comparago simples com os dados das duas regides.

2. Desde a entrada em vigor da Lei de Seguranga Alimentar em 2013, o
Governo da RAEM definiu trés critérios a nivel da seguranga alimentar: o
Regulamento Administrativo n° 13/2013-Limites maximos de residuos de
medicamentos veterindrios nos alimentos, Regulamento Administrativo n°
6/2014-Lista de substancias proibidas de usar nos géneros alimenticios € Regulamento
Administrativo n® 16/2014-Limites maximos de radionuclideos nos géneros
alimenticios. Em relagdo a parte dos critérios ainda ndo definida em Macau, o Centro
de Seguranca Alimentar continua a regular-se pelo principio da determinagéo,
definido e tomado como referéncia: os critérios do Codex Alimentarius Commission,
os critérios adoptados nos locais de origem para os produtos alimenticios, os critérios
nacionais da Republica Popular da China e os critérios das regides vizinhas. Estes sdo
levados em linha de conta na tomada de uma decisdo, apés uma consideragdo sintética

dos possiveis impactos que afectam a saude humana.

O principio de determinagdo dos microrganismos nos alimentos € definido apos

considerar, como rteferéncia, os critérios do Codex Alimentarius Commission,
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Orientagdes para a Determinagdio do Teor Microbiolégico nos Alimentos
Prontos-a-Consumir de Macau, ¢ orientag8es internacionais e das regides vizinhas.

Feita uma consideragdo sintética, satisfazem os padrdes internacionais.

Se os alimentos forem classificados segundo a existéncia de riscos para a
seguranga alimentar, o IACM procurard, de acordo com os factos e a Lei de
Seguranga Alimentar, adoptar as medidas que julgue vidveis e aplicar uma sangéo, a

fim de garantir a seguranga alimentar.

3. O Instituto continua a desenvolver o trabalho de elaboragdo de critérios no
dominio da seguranga alimentar do territorio. Em 2015, tenciona, conforme o plano,
definir os critérios sobre o limite do pardmetro de microrganismos patogénicos nos
alimentos destinados a bebés e de alto risco, revisdo das OrientagSes para a
Determinagdo do Teor Microbiologico nos Alimentos Prontos-a-Consumir € promover
diversas orienta¢des a nivel da seguranga alimentar, de acordo com as necessidades
reais e graus de risco, com vista a elevar o nivel de gestdo no ambito da seguranga

alimentar em Macau.

Aos 12 de Janeiro de 2015.

O Presidente do Conselho de Administragdo
Vong lao Lek
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