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Resposta a interpelagio escrita apresentada por Chan Meng Kam,

Deputado da Assembleia Legislativa

Em cumprimento das instrugdes do Chefe do Executivo, apresento a seguinte
resposta a interpelagéo escrita apresentada pelo Deputado Chan Meng Kam, de 27 de
Julho de 2015, enviada a coberto do oficio n® 706/E541/V/GPAL/2015 da Assembleia
Legislativa e recebida pelo Gabinete do Chefe do Executivo em 4 de Agosto de 2015:

1. Os critérios de seguranga alimentar de Macau foram definidos de acordo

com os principios e orientagdes reconhecidos a nivel internacional, e visam assegurar

a existéncia da base cientifica dos critérios em que assenta a seguranga alimentar de
Macau. Nos termos do artigo 7.° da Lei de Seguranca Alimentar, a producdo e
comercializagdo de géneros alimenticios deve satisfazer os critérios de seguranca
alimentar, tendo, actualmente, o governo da RAEM implementado trés critérios de
seguranga alimentar, nomeadamente: o Regulamento Administrativo n.o 13/2013 -

S Limites méximos de residuos de medicamentos veterinirios nos alimentos,
Regulamento Administrativo n.o 6/2014 - Lista de substéncias proibidas de usar nos
géneros alimenticios e Regulamento Administrativo n.o 16/2014 - Limites maximos

de radionuclideos nos géneros alimenticios.

O TACM pretende desenvolver, por fases e gradualmente, a proposta dos
respectivos critérios. Em 2015, introduz dois critérios de seguranca alimentar sobre
microrganismos patogénicos contidos nos géneros alimenticios, nomeadamente:
“Teor maximo de microrganismos patogénicos no leite em pé para bebés”, “Teor
méaximo de microrganismos patogénicos em produtos lacteos” e actualizagdo da
“Lista de substancias proibidas de usar nos géneros alimenticios™; da, ainda,
continuidade a execugdo de outras tarefas complementares, a saber: elaboracio de um
estudo sobre a situagdo real de Macau, a fim de recolher informagdes sobre os
produtos que circulam em Macau e conhecer a situagdo dos produtos vendidos em
Macau e definir, bem assim, através da analise da seguranga das substincias contidas

frh nos produtos alimentares e de fung¢des dessas substincias nos produtos alimentares,

bt um critério de seguranga alimentar de caracter cientifico e pratico.
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2. No que concerne as tarefas de controlo da qualidade dos produtos
alimentares em Macau, para além de, no ambito da importagéo, existir um regime de
inspecgdo sanitaria, procede-se, ainda, a fiscalizagdo dos produtos que circulam no
mercado, dispondo-se, assim, de duplas medidas preventivas em defesa da seguranca
dos produtos alimentares de Macau. Durante o processo de supervisdo, caso se
verifiquem situagdes que possam prejudicar a saude dos consumidores, adoptam-se,
de imediato, as medidas necessarias. Por exemplo, este ano, descobriram-se em
alimentos chineses mais proprios de dias festivos, sementes de melancia e doces
chineses nio aprovados; detectou-se um pesticida organofosforado - dichlorvos, num
lote de peixe salgado importado do Vietname; um tipo de queijo de soja fermentado
encontrava-se contaminado pela bactéria Bacillus Cereus, amostras de “siumai”
continham 4cido boérico, etc; nestas situagdes, o IACM tomou, de imediato, as

medidas preventivas e de controlo, divulgando essas situagdes ao publico.

O IACM dispde, também, de uma linha aberta e de um correio electrdnico sobre
seguran¢a alimentar que permitem aos cidaddos efectuar, directamente, pedidos de
informagdo e apresentar queixas, para que, posteriormente, se proceda a sua
investigagdo, de acordo com a situagdo. No acompanhamento de um caso, o IACM,
para além de ter em conta as informagdes prestadas pelo queixoso, ndo deixa de
comparar essas informagdes com as informagdes de monitorizagdo, nomeadamente,
com as comunicagdes oficiais de entidades responsaveis de outros paises, alertas
sobre produtos alimentares, bem como informagdes obtidas por diversos meios,
verificando sempre se ha, ou ndo, a existéncia de anomalias. Ao mesmo tempo, o
Centro de Seguranga Alimentar envia também pessoal seu ao local para se informar
do assunto, verificar a origem dos produtos alimentares, avaliar o estado ambiental,
higiene pessoal e processo de tratamento dos produtos alimentares, etc., recolhendo
mais informagdes conforme as situagdes. Caso encontre produtos que possam
prejudicar a saiide dos consumidores, toma as medidas adequadas de preven¢ido e
controlo nos termos da Lei de Seguranga Alimentar e divulga, conforme o nivel de
risco, as respectivas informagdes ao publico. Apds o acompanhamento e investigagio,

. 0 IACM apresenta directamente uma resposta aos cidad?os.
ntl
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Como os resultados de qualquer exame feito a amostras de produtos alimentares

servem de prova pericial cientifica em processos legais, deve assegurar-se o rigor da
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amostragem e a legalidade a nivel dos procedimentos. Tendo em conta que ha factores
com influéncia indeterminada na amostragem dos produtos alimentares fornecidos
pelo cidaddo, como, por exemplo, a temperatura de conservagdo dessas amostras, hora
de recolha, instrumentos de amostragem, condi¢des logisticas, etc., esses factores
podem influenciar a objectividade e a exactiddo dos resultados finais dos exames.
Muito embora as amostras prestadas pelo cidaddo ndo possam, por esse motivo, servir
de prova, o IACM ndo deixa de tomar nota das informagdes propiciadas pelo cidadéo,
nomeadamente, a designag¢do dos produtos alimentares, seu local de compra, hora,
tipos e embalagens, com vista a, procedendo ao seu acompanhamento, assegurar a

igualdade e a eficacia dos exames.

3. De modo a prevenir, de forma eficaz, eventuais riscos para a seguranga
alimentar ¢ enfrentar casos imprevistos nessa area, o IACM e os servigos competentes
dispdem de um mecanismo permanente de cooperacdio e, ainda, entre as diversas
subunidades internas, de uma boa comunicagio e coordenagio. Assim,
desempenhando cada qual as suas fungdes, estdo a contribuir para dar continuidade a
fiscalizagdo da situagdo de higiene dos produtos alimentares importados e que
circulam no mercado e a proceder, de forma atempada e adequada, aos trabalhos de
acompanhamento de casos relacionados com a seguranga alimentar, dado o interesse

em garantir a seguranga alimentar desde a produgdo e importagio até a venda a

retalho.

Por forma a responder as preocupagdes acrescidas dos cidaddios sobre o
problema de seguranga alimentar, o JACM pretende, especialmente, reforcar, no
quadro do tratamento de queixas e de técnicas de resposta, a formagdo dos
trabalhadores da linha de frente, tal como os seus conhecimentos profissionais e as
suas capacidades, de modo a habilitd-los a fazer a distingdo entre a seguranga
alimentar e eventuais conflitos a nivel do consumo, para eliminar a preocupagéo dos

cidaddos no dmbito da seguranca alimentar.

‘ Aos 7 de Setembro de 2015.

g
i
' O Presidente do Conselho de Administragdo, substituto

Lo Veng Tak
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